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Présentation
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Bienvenue

Chefs et entrepreneurs
Dans un contexte d’incertitude économique, les 
entreprises sont exposées à des risques d’une 
exceptionnelle envergure.
Pour conserver leur avantage, elles sont engagées 
dans une course en solitaire.

Et pourtant …
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Qui suis je ?

PATRICE GARREAU
Plus de 30 ans d’expérience dans le domaine de la restauration 
&  formation aux professionnels

Votre partenaire pour des services de formation professionnelle 
certifiés Qualiopi et des conseils spécialisés dans l’optimisation 
des procédures, la gestion des coûts et la rentabilité.
Spécialistes de la restauration et des métiers de 
bouche.
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L’industrie de l’hôtellerie 
restauration est en pleine mutation.

Qui aurait pu prévoir la pandémie, l’augmentation des matières 
premières, du coût du personnel et l’envolée des charges 
d’exploitation ?

Les entreprises alimentaires sont particulièrement touchées.

Problème



1. Nous organisons
Nous permettons aux équipes de se mettre en 
mouvement rapidement et de façon efficace 
concrétisant vos objectifs de performance

2. Nous développons
Nous développons des processus pour optimiser votre 
production.
Garder le cap avec LA Méthode Q.S.C
Qualité produit. Stabilité produit. Coût de réalisation

3. Nous optimisons 
Conseil stratégique et opérationnel
Nous vous permettons d’améliorer vos performances
en optimisant vos coûts de production

Solutions !
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Développez
vos compétences

Les
achats

La
production

Gestion
optimisation

Audit et 
expertise

Conseil
formation
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Entrepreneur



Certification 
qualiopi / cefi
Finançable jusqu’à 100% : OPCO / FAF
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LA CERTIFICATION QUALITÉ A ÉTÉ DÉLIVRÉE AU TITRE 
DE LA CATÉGORIE D'ACTION SUIVANTE : 
ACTIONS DE FORMATIONS
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Avis de nos clients

Ibra Chef

Je suis chef pâtissier 
mais j ai appris encore 

de nouvelles 
techniques avec la 
fiche technique de 

votre formation 
Vraiment content de 

faire votre 
connaissance et merci 

pour la formation 

Dimitri Chef

J’ai eu une superbe 
expérience avec 

Patrice au théâtre du 
rond point à Paris de 
septembre 2002 à 

mars 2013

Jonathan Chef 
entrepreneur

j’ai une pâtisserie dans la 
région bordelaise et j'ai 
sollicité Patrice pour la 

gestion de mon 
entreprise.

il m'a éclairé sur les 
problématiques de gestion 

et cela m ' a permis de 
fortement améliorer la 

rentabilité , 
un grand professionnel , je 
le recommande vivement

Jean-Paul Formateur 
informatique 

Pour avoir collaborer avec 
Patrice Garreau conseil, je 
recommande leur sérieux 
et leur professionnalisme.
Une maîtrise du métier de 

la restauration et de sa 
gestion. 

Ronan Accountant FCA 
QFA

Patrice has been working in 
the restaurant trade for 
15+ years. During this 

time, apart from being an 
excellent chef, he has 

managed, very effectively, 
the financial & cost control 

side of the restaurant 
business. He has 

developed new software to 
help restaurant business 

owners monitor the costs & 
margins in the restaurant 

trade which is critical to the 
success of any business.



Vous recherchez la solution !

Améliorer la rentabilité de votre entreprise dans un contexte
d'inflation tout en proposant une qualité de service optimale.

https://patricegarreau.com/

Société de conseil aux entreprises et
formation professionnelle

Nous sommes spécialistes de la restauration et
des métiers de bouche

10

En savoir plus

Contactez-nous

https://patricegarreau.com/
mailto:contact@patricegarreau.com?subject=Demande%20d'informations%20sur%20module%20de%20formation
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